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	ВЕТЕРИНАРНО-САНІТАРНА ЕКСПЕРТИЗА
	

	Ступінь вищої освіти:
	магістр

	Спеціальність: 
	211 «Ветеринарна медицина»

	Рік підготовки:
	6

	Семестр викладання:
	осінній

	Кількість кредитів ЄКТС:
	3

	Мова(-и) викладання:
	українська

	Вид семестрового контролю
	екзамен


	Автор курсу та лектор:
	

	к.вет.н.,  Івлева Оксана Вікторівна

	вчений ступінь, вчене звання, прізвище, ім’я та по-батькові

	доцент кафедри здоров’я тварин і екології

	посада

	o.ivleva@snu.edu.ua
	
	+38-050-160-47-05
	
	Тelegram: +38-050-160-47-05
	
	

	електронна адреса
	
	телефон
	
	месенджер
	
	консультації


	Викладач лабораторних занять:*
	

	

	вчений ступінь, вчене звання, прізвище, ім’я та по-батькові

	

	посада

	
	
	
	
	
	
	

	електронна адреса
	
	телефон
	
	месенджер
	
	консультації


	Викладач практичних занять:*
	

	

	вчений ступінь, вчене звання, прізвище, ім’я та по-батькові

	

	посада

	
	
	
	
	
	
	

	електронна адреса
	
	телефон
	
	месенджер
	
	консультації


* – 1) дані підрозділи вносяться до силабусу в разі, якщо практичні та (або) лабораторні заняття проводить інший викладач, котрий не є автором курсу та лектором; 2) припустимо змінювати назву підрозділу на «Викладач лабораторних та практичних занять:», якщо лабораторні та практичні заняття проводить один викладач, котрий не є автором курсу та лектором.
Анотація навчального курсу
	Цілі вивчення курсу:
	Мета вивчення навчальної дисципліни – «Ветеринарно-санітарна експертиза» формування у майбутніх лікарів ветеринарної медицини знань і навичок з проведення ветеринарно-санітарної експертизи для вирішення проблемних питань санітарно-гігієнічних досліджень і ветеринарно-санітарного благополуччя харчових продуктів і технічної сировини тваринного походження під час їх виробництва, транспортування, зберігання та реалізації, дотримуючись вимог чинних нормативно-правових актів і документів

	Результати навчання:
	Знати: основи технології виробництва продуктів тваринництва, їх переробки, транспортування, зберігання, а також торгівлі ними на ринках; методики визначення харчової придатності продуктів, лабораторні дослідження продуктів тваринного й рослинного походження, при ветеринарно-санітарній оцінці молока, м’яса, риби та продуктів їх переробки..
Вміти: проводити ветеринарно-санітарні заходи й кваліфіковано вирішувати питання санітарно-гігієнічних досліджень, на основі яких визначати ветеринарно-санітарну придатність харчових продуктів і сировини тваринного походження; мати практичні навички щодо прийому і здачі на забій тварин, їх транспортування, підготовки до забою, основ технології і стандартизації при виробництві продуктів тваринництва; досконало володіти сучасними методами досліджень і науково обґрунтованої санітарної та екологічної оцінки продуктів тваринництва й сировини (а на ринках - і методами ветеринарно-санітарної експертизи рослинних харчових продуктів й меду.

	Передумови до початку вивчення:
	Базові знання та уявлення з дисциплін Анатомія та гістологія тварин; Біохімія тварин з основами фізичної та колоїдної хімії; Патологічна анатомія; Епізоотологія та інфекційні хвороби; Клінічна діагностика; Ветеринарна мікробіологія та вірусологія; Паразитологія та інвазійні хвороби.


Мета курсу (набуті компетентності)

1. В наслідок вивчення даного навчального курсу здобувач вищої освіти набуде наступних компетентностей:

2. Здатність до абстрактного мислення, аналізу та синтезу.

3. Здатність застосовувати знання у практичних ситуаціях.

4. Знання та розуміння предметної галузі та професії.

5. Навички використання інформаційних і комунікаційних технологій.

6. Здатність проведення досліджень на відповідному рівні.

7. Здатність вчитися і оволодівати сучасними знаннями.

8. Здатність встановлювати особливості будови і функціонування клітин, тканин, органів, їх систем та апаратів професійної діяльності.

9. Здатність використовувати інструментарій, спеціальні пристрої, прилади, лабораторне обладнання та інші технічні засоби для проведення необхідних маніпуляцій під час виконання професійної діяльності.

10. Здатність проводити клінічні дослідження з метою формулювання висновків щодо стану тварин чи встановлення діагнозу.

11. Здатність застосовувати методи і методики патологоанатомічної діагностики хвороб тварин для встановлення остаточного діагнозу та причин їх загибелі.

12. Здатність здійснювати відбір, пакування, фіксування і пересилання проб біологічного матеріалу для лабораторних досліджень.

13. Здатність організовувати і проводити лабораторні та спеціальні діагностичні дослідження й аналізувати їх результати.

                                                                   Структура курсу

	№
	Тема
	Години (Л/ЛБ/ПЗ)

за формами навчання
	Стислий зміст
	Інструменти і завдання

	1. 
	 Хімічний склад та технологічні властивості молока
	денна

2/2/0


	Вивчити харчову цінність, хімічний склад, фізичні, біохімічні властивості молока та його вади.Аналізувати вади молока та надавати ветеринарно-санітарну оцінку. 
	Питання, тести

	2. 
	 Ветеринарно-санітарна експертиза і санітарна оцінка молока за захворювань та отруєнні тварин
	денна

4/6/0


	Вивчити джерела мікробного обсіменіння молока та методи знезараження молока лактуючих тварин за виникнення хвороб різної етіології.

Вміти аналізувати порядок проведення ветеринарно-санітарної експертизи молока за інфекційних, інвазійних, незаразних захворювань та отруєнь лактуючих тварин.
	Питання, тести, письмова робота

	3. 
	Ветеринарно-санітарна експертиза та санітарна оцінка меду та інших продуктів бджільництва
	денна

4/4/0


	Знати класифікацію продуктів бджільництва, харчове значення меду, його хімічний склад, фізичні та хімічні властивості. Вміти аналізувати ветеринарно-санітарний стан меду та продуктів бджільництва за отримання та зберігання. Вміти проводити ветеринарно-санітарну експертизу меду та продуктів бджільництва.
	Питання, тести, письмова робота

	4. 
	Ветеринарно-санітарна експертиза риби, м’яса морських ссавців та 
	денна

4/4/0


	Знати морфологічні особливості, хімічний склад м’яса риби, класифікацію різних термічних станів риби, правила перевезення та проведення експертизи тваринних харчових гідробіонтів.
	Питання


Рекомендована література

1. Ветеринарно-санітарна експертиза з основами технології і стандартизації продуктів тваринництва / О.М. Якубчак, В.І. Хоменко, С.Д. Мельничук та ін. – Київ: ТОВ «Біопром», 2005. 799 с.

2. Практикум з ветеринарно-санітарної експертизи з основами технології та стандартизації продуктів тваринництва і рослинництва / В.І. Хоменко та ін. Київ: Ветінформ, 1998. 240 с.

3. Практикум з ветеринарно-санітарної експертизи з основами технології та стандартизації продуктів тваринництва і рослинництва / О.М. Якубчак та ін. Київ: «Компанія біопром», 2012. 256 с.
Методичне забезпечення

1. Ветеринарно-санітарна експертиза молока та молочних продуктів: методичні рекомендації для студентів, магістрантів та аспірантів ННІ ветеринарної медицини зі спеціальності 211 «Ветеринарна медицина» / [Родіонова Є.О., Ващик Є.В.]. – Старобільськ, 2019. – 41 с.
Оцінювання курсу

За повністю виконані завдання студент може отримати визначену кількість балів:

	Інструменти і завдання
	Кількість балів

	Участь в обговоренні
	20

	Тести
	20

	Індивідуальні завдання
	20

	Заліковий/Екзаменаційний тест
	40

	Разом
	100


Шкала оцінювання студентів

	Сума балів за всі види навчальної діяльності
	Оцінка ECTS

	
	

	90-100
	А

	82-89
	В

	74-81
	С

	64-73
	D

	60-63
	Е

	35-59
	FX

	0-34
	F


Політика курсу
	Плагіат та академічна доброчесність:
	Під час виконання завдань студент має дотримуватись політики академічної доброчесності. Запозичення мають бути оформлені відповідними посиланнями. Списування є забороненим.

	Завдання і заняття:
	Всі завдання, передбачені програмою курсу мають бути виконані своєчасно і оцінені в спосіб, зазначений вище. Аудиторні заняття мають відвідуватись регулярно. Пропущені заняття (з будь-яких причин) мають бути відпрацьовані з отриманням відповідної оцінки не пізніше останнього тижня поточного семестру. В разі поважної причини (хвороба, академічна мобільність тощо) терміни можуть бути збільшені за письмовим дозволом декана.
Студент може пройти певні онлайн-курси, які пов'язані з темами дисципліни, на онлайн-платформах. При поданні документу про проходження курсу студенту можуть бути зараховані певні теми курсу та нараховані бали за завдання.

	Поведінка в аудиторії:
	На заняття студенти вчасно приходять до аудиторії відповідно до діючого розкладу та обов’язково мають дотримуватися вимог техніки безпеки.

Під час занять студенти:

· не вживають їжу та жувальну гумку;

· не залишають аудиторію без дозволу викладача;

· не заважають викладачу проводити заняття.

Під час контролю знань студенти:

· є підготовленими відповідно до вимог даного курсу;

· розраховують тільки на власні знання (не шукають інші джерела інформації або «допомоги» інших осіб);

· не заважають іншим;

· виконують усі вимоги викладачів щодо контролю знань.



	
	
	



